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Link do produktu: https://www.allegroz.pl/termometr-analogowy-z-sonda-kaminer-0-250-c-p-80.html

Termometr analogowy z sondg
Kaminer 0-250 °C

Cena 19,99 zt

Numer katalogowy 00001881

Kod producenta 00001881

Kod EAN 5901785365573

Kod producenta 00001881

Rodzaj termometr analogowy z
sonda

Producent Kaminer

EAN (GTIN) 5901785365573

Informacje o bezpieczenstwie CE

Waga produktu z opakowaniem  0.04
jednostkowym

Opis produktu

TERMOMETR DO GRILLA | WEDZARNI - DUZY ZAKRES
TEMPERATUR
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TERMOMETR DO GRILLA | WEDZARNI

SOLIDNY - jest z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, ktéra jest wyjatkowo solidna i wytrzymata na wysokie
temperatury. Termometr do wedzarni/grilla bedzie przydatny zaréwno do mierzenia temperatury metoda
bezposrednia, jak i posrednia. Wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, ktéra jest zaroodporna.

DUZY ZAKRES TEMPERATUR - termometr dziata w zakresie temperatur od 0°C do + 250°C, co pozwala na
perfekcyjng kontrole zaréwno przy wedzeniu, jak i przy grillowaniu. Tolerancja btedu wynosi ok. +/- 1°C, co jest
gwarancjg petnej kontroli nad temperatura wewnatrz grilla/wedzarni.

ANALOGOWY - doskonaty analogowy termometr. W zestawie skuwka do chowania sondy, ktéra moze stuzy¢ réwniez
do jej podtrzymywania - posiada praktyczny "klips" jak w dtugopisie.

DUZA TARCZA - termometr posiada duza tarcze, dzieki temu jest czytelny odczyt temperatury. Pokazuje symbole
oraz oznacznik na czerwono maksymalna temperature jakg powinna dana potrawa osiagna¢. Mozna bez problemu
odczytaé wskazywang wartos¢ temperatury, nawet jesli urzgdzenie mocno dymi.

SPECYFIKACJA - zakres temperatur: od 0°C do + 250°C, tolerancja btedu: do ok +/- 1°C, wymiary (wys/szer): 5/7,5
cm, waga w opakowaniu: 40 g.

SPECYFIKACJA

zakres temperatur: od 0°C do + 250°C
tolerancja btedu: do ok +/- 1°C
wymiary (wys/szer): 5/7,5 cm

waga w opakowaniu: 40 g
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Kazdy, kto cho¢ jeden raz grillowat lub wedzit doskonale wie, ze bardzo waznym punktem tej czynnosci jest kontrolowanie
temperatury. Za niska temperatura sprawi, ze wyroby beda surowe - zbyt wysoka natomiast moze spowodowac przypalenie
przygotowywanych potraw. Mierzenie temperatury ,,na oko” jest dos¢ trudne, dlatego kazdy, kto chce mie¢ petna kontrole
nad procesem wedzenia czy grillowania powinien zaopatrzy¢ sie w specjalny termometr do grilla/wedzarni.
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